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Ausgezeichneter Genuss am Fuße des Philosophenwegs
Der Philosoph ist ein Ort der Begegnung – Restaurant Festival am 6. Oktober

zg. Am Fuß des Philosophen-
wegs wacht der Grieche Sokrates 
in kleinen Emblemen über einen 
echten Genuss-Tempel: Das 
Restaurant „Der Philosoph“ von 
Bastian Engelhart und Nils Gier 
in der Brückenstraße 14 in Neu-
enheim hat sich innerhalb eines 
Jahres fest in der Heidelberger 
Spitzengastronomie etabliert – 
gekrönt durch die aktuelle Emp-
fehlung im „Guide Michelin“.

Regionalität im Mittelpunkt
Beide Köche prägten bereits als 
Küchenleitung die Handschrift 
des renommierten Restaurants 
Herrenmühle. In den eleganten 
Räumlichkeiten ihres Restaurants 
verbinden sie handwerkliche Prä-
zision aus der Sterneküche mit 
kreativer Leichtigkeit. Im Mittel -
punkt stehen hochwertige, sai-
sonale Produkte, die mit feinem 
Gespür für Aromen, Texturen und 
Ästhetik zu harmonischen Menüs 
komponiert werden. Regionalität 
prägt das Haus in allen Berei-
chen – vom lokalen Lieferanten-
netzwerk für die Küche bis zur 
Auswahl bei Wein und Bier. Um 
Gästen aller Kulturen Spitzenkü-

che zugänglich zu machen, kön-
nen viele Gerichte halal zubereitet 
werden – wahrscheinlich ein Al-
leinstellungsmerkmal in Heidel-
bergs gehobener Gastronomie.

Pilze als Hauptdarsteller
Auch im Herbst setzt das Team 
besondere Akzente: Im Rahmen 
des Restaurant Festivals Heidel-

berg laden Bastian Engelhart 
und Nils Gier am Dienstag, 6. 
Oktober, zum Exklusiv-Event 
„Mushroom/Der Philosoph“ ein. 
Zudem ist das Restaurant Part-
ner der neuen Fine Dine Box 
Edition 2027.
Ein absolutes Highlight für 
Weinliebhaber sind zudem die 

in unregelmäßigen Abständen 
�V�W�D�W�W�‡�Q�G�H�Q�G�H�Q�� �W�+�L�G�G�H�Q�� �*�H�P�V�U��
Events: Hier präsentiert der Part-
ner-Weinhändler exklusive, unbe-
kanntere Spitzenweine, gepaart 
mit einem eigens dafür kreierten 
Gourmet-Menü. Die begehrten 
Termine werden einige Wochen 
vorher auf der Website bekannt 

gegeben. Ob zum abgestimmten 
Menü, zum feinen A-la-carte-Ge-
nuss oder zu den Event-High-
lights: Der Philosoph bleibt ein 
Ort der Begegnung – stilvoll, mo-
dern und tief verwurzelt in feiner 
Gastronomie.
Ein eigenständiges Meisterwerk:
Das vegetarisches 5-Gänge-Menü
Für uns ist die vegetarische Kü-
che keine Ausweichmöglichkeit 
und kein bloßes „Weglassen von 
Fleisch“ – sie ist eine eigene Dis-
ziplin der gehobenen Gastrono-
mie. Neben unserem klassischen 
Menü bieten wir Ihnen dauerhaft 
ein vollkommen eigenständi-
ges vegetarisches 5-Gänge-Me-
nü. Jede Komponente wird von 
Grund auf als eigenes Gericht 
konzipiert: Produktfokussiert, mit 
tiefen Aromen, spannenden Tex-
turen und der vollen handwerk-
lichen Finesse unserer Michelin-
empfohlenen Küche. Erleben Sie 
�S�ˆ�D�Q�]�O�L�F�K�H�Q�� �*�H�Q�X�V�V�� �D�X�I�� �K�¸�F�K�V-
tem Niveau.

Reservierung unter 
www.restaurant-philosoph.de 
oder direkt bei OpenTable.
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Restaurant Philosoph Fine Dining mit regionaler Seele  Brückenstraße 14 · 0160-7987032 · www.restaurant-philosoph.de

Das Beste aus heimischen Gewässern

Wenn die Temperaturen sinken, erreicht die 
�4�X�D�O�L�W�Ã�W���U�H�J�L�R�Q�D�O�H�U���6�����Z�D�V�V�H�U���V�F�K�H���L�K�U�H�Q��
Höhepunkt. Ab sofort bereichern fangfrische 
Fische aus den Gewässern der Region unsere 
Speisekarte in einer noch größeren Vielfalt.

Mit handwerklicher Präzision verarbeitet und 
stilvoll komponiert - erleben Sie feinen Fisch-
genuss mit lückenloser regionaler Herkunft im 
Restaurant Der Philosoph.

Das Gänsemenü im „Philosoph“

Klassische Tradition, neu interpretiert: Erleben 
Sie im November unser begehrtes Gänseme-
nü. Nils Gier und Bastian Engelhart präsentie-
ren Ihnen kross gebratene Gans, begleitet von 
feinen, saisonalen Aromen, handwerklicher 
Präzision und der passenden Weinbegleitung 
unseres Sommeliers. Ein kulinarisches Fest für 
die Sinne. 

Tauchen Sie ein in ein außergewöhnliches 
Menü rund um die faszinierende Welt der Pilze 
und der feinen Aromen. Ein Abend voller Raf-
���Q�H�V�V�H�����S�K�L�O�R�V�R�S�K�L�V�F�K�H�P���7�L�H�I�J�D�Q�J���X�Q�G���N�X�O�L�Q�D�U�L-
scher Perfektion. Lassen Sie sich überraschen, 
wie vielschichtig und elegant feine Küche inter-
pretiert werden kann. 

Unser Pilz-Experte TThhoommaass  MM..  
RRaavvee begleitet Sie durch das ku-
linarische Erlebnis und sorgt mit 
spannenden Hintergrundinforma-
tionen für echte Genussmomente.

Reservierung erforderlich

6. Oktober   
18.00 Uhr


